MENU DEGUSTACION DE INVIERNO
VIERNES

Humus de alubia del ganxet con pan de cristal
Ensalada de aguacate, hinojo y tempeh
Fondue de trumfos con focaccia casera sin gluten
Gnocchi con tupinambos y cremoso de coliflor
Tofu a la plancha con salsa satay, alubia del ganxet y brécoli
Financier de almendra con manzana caramelizada y espuma de mandarina

Roca de cacauete y avellana, con crema de turrén y coulis de limén

Precio: 64€/persona.
Obligatorio pagar por comensal. No se puede compartir

El menu no incluye bebidas.

MENU DEGUSTACION DE INVIERNO
DE SABADO

Alcachofas en escabeche
Crema de puerro con alga codium
Tupinambos con coles de Bruselas sobre mayonesa de remolacha
Canapés de Heiira en adobo con salsa gochujang
Seitan con salsa de pimientos del piquillo
Coulan de praliné de avellanas con espuma de caramelo

Espuma de almendras y rosa con velo de mora

Precio: 64€/persona.
Obligatorio pagar por comensal. No se puede compartir

El ment no incluye bebidas.



